
 
 

°#SciéfADomicilio . autunno . 2020° 
 
°all’inizio e alla fine° 
 
°uovo cotto a bassa temperatura . crema di topinambur . liquirizia . pane croccante al 
burro e camomilla° 
 
°taco: tortilla di mais blu e peperone crusco . guancia di manzo sfilacciata . salsa tonnata al  
gin monkey 47° 
 
°creme brulée di zucca . mandorle tostate . salsa di gorgonzola stagionato al whisky° 
 
°calamaro porchettato . crema di rapa rossa . vinaigrette al katsuobushi° 
   
°petto d’anatra . crema di pere al sauternes . verdure glassate° 
 
°sgombro, mandorle e nocciole . mortadella classica arrosto . crema di cipolla rossa in 
agrodolce . salsa al prezzemolo° 
    
°crocchette di manioca ripiene di roquefort . maionese alla rapa rossa e pepe di sichuan .  
crema di finocchio e ginepro° 
 
°gamberone panato al panko . maionese allo yuzu affumicata . insalata di carciofi e 
parmigiano reggiano° 
      
°maiale al cioccolato . crema di mandorle . porro marinato e arrostito° 
 
°terrina di baccalà e prosciutto arrosto . crema di mele renette al marsala° 
 

°°° °°° °°° 
°in mezzo° 
 
°mezze maniche . ragù di carne al forno . crema di asiago° 
 
°spaghetti . carbonara di carciofi . pepe nero affumicato° 
 
°risotto . taleggio . capesante . lime° 
 
°risotto . montebore . nocciola tonda del piemonte . riduzione di nebbiolo . polvere di 
caffè° 
 
°pasta con le sarde° 
 



°orecchiette di grano arso . crema di zucca . fonduta di formaggella di capra . pistacchio di 
bronte° 
 
°fregola . triglia . crema di carciofi . colatura di alici di cetara° 
 

°a persona, in euro . 145° 
 
 


